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Cuisine & S R Poisson : (Lieu ou Cabillaud) MSC Tous les repas sont confectionnés « maison »
uisine ervice 3 Poulet Nous veillons & utiliser des « produits locaux et de saison »
Eraniny exsandtne Rl Yaourt et Fromage Blanc : Nos plats peuvent contenir les allergénes suivants : Lait,
m.t;:; Zu::::::;tlel w Ferme saveur de Lait Gluten, CEuf, Poisson, Mollusque, Crustacés, Sésames,
SerioriibEonilonsiEidsiii Produit Ferme Soja, Arachide, Lupin, Fruit & coque, Céleri, Moutarde,
49 rue des chataigniers Légumes : Maraicher Locaux Anhydride sulfites
Emul’izs:ce:ts::Lcj@hot;ulr Boeuf : Laude Fili¢re Local Nos menus sont susceptibles d'étre modifiés, pour faire
CEuf, Lentille et céréale : Bio face des problémes d'approvisionnement

Site web : wwuw.cuisine-et-service-traiteur.fr
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